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TU Delft Hortus Botanicus is een unieke plek ir
een groene omgeving. i

uniek en daarom werken we graag
samen om oteen perfect resultaat te
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Dranken

Koffie & thee

Coffee-star Bio koffie uit eigen
branderij. De beste thee van Neef
Rob uit Delft.

Kan koffie 3,5 liter: € 25,00

Kan thee 3,5 liter: € 20,00

Fris & sap

Kleine merken frisdrank en sappen
met een goed verhaal en gezonde
insteek.

Per kan 1 liter: € 15,00

Schulp sap per stuk: € 3,25
Frisdrank per stuk: € 3,50

Zuivel
Per kan 1 liter: € 7,50

Bier & wijn *

Lokale bieren op fles en bio wijnen.
Bieren op fles vanaf: € 3.50

Bio rood per fles: € 27.50

Bio wit per fles: € 27.50

Bubbel
Cava, prosecco of Champagne Per
fles vanaf: € 30,00

*serveren vanaf 17:00
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Roomboterkoekjes

Assortiment roomboterkoek
Per 10 personen: € 12,50

Spekkoek
Indonesische cake in laagjes
Per stuk: € 2,25

Appeltaart

Ambachtelijke appeltaart
Per punt: € 4,00
Per taart (12 pt): € 37,50

Worteltaart

Per punt: € 4,00
Per taart (12 pt): € 37,50

Red velvet taart

Per punt: € 4,00
Per taart (12 pt): € 37,50

Eigen taart of gebak
Graag in overleg
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Lunch vanaf 20 personen

Eenvoudig 10,00 p.p.

Warme panini’s Schulp sapje

Uitgebreid 16,50 p.p.

[taliaanse bollen en meergranen bollen

gevarieerd belegd
Fruit

Schulp sapje

Borrel vanaf 40 personen
Borrelplanken 6.50 p.p.

Flatbread met pestodip, hummus en
aioli Kaasblokjes mosterd

Olijven
Mini tomaatjes
Rode en witte druiven

Bitterballen + 2.00 p.p.
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Diner vanaf 40 personen

Indisch buffet 34,00 p.p.
Gekookte en gebakken rijst
Rendang

Diverse groenten,

Sperziebonen, e
Tauge e
Gekookt ei
Tahoe ketjap i
Sate :
Kroepoek 33'”
Italiaans buffet 34,00 p.p -
Vlees & veggie bruchetta mix ;t
Pasta bolognese (met vegan optie) His
Groente en aardappel en ham quiche '?

Italiaanse gehaktballen met rode ui,
groene bonen en tomatensaus
Gemixtesalade

Tiramisu

BBQ 32,00 p.p.
Kalkoen merquez worstje
Hamburger
Huisgemarineerde Indische ketjapkippedijfilet
Groene salade en watermeloen Feta & munt

salade g

4 Stokbrood 9=

é‘ Pindasaus, mayonaise & ketchup e
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Vergaderen / Conferentie

Presentaties / Workshops
Borrel / Receptie Buffet
Diner / BBQ

Betalingscondities
Achteraf per factuur, binnen 14 dagen.

Wijzigingen en annuleringen:

Wij zijn veel tijd kwijt aan het offerte traject en het roosteren van personeel.
Bij annulering binnen 7 dagen voor event brengen wordt 25% van het offerte
bedrag gefactureerd.

*Algemene voorwaarden horeca, catering en huisregels van de TU Delft Hortus Botanicus zijn
van toepassing.

Duurzaam
Kleine merken met een goed verhaal.

Maatschappelijk
In het paviljoen en in de branderij werken we
samen met mensen van Doel Delftland

Eigen catering niet mogelijk.

Na 17 uur kunt u alleen gebruik maken van
de entree op de kanaalweg.

Allergenen & diéten
Graag zo vroeg mogelijk doorgeven.

Een aanvraag voor catering kunt u doen via:
https://www.tudelft.nl/hortus-
botanicus/plan-je- bezoek/locatieverhuur
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